LA NOSTRA MISSIONE

Nasce Agora del Gusto, la piazza di discussione e
confronto per gli operatori della pasticceria, panificazione,
gelateria e ristorazione.

Agora del Gusto nasce dalla passione di Benetti per
I’innovazione nella cultura del settore alimentare.

Dal 1972 Benetti opera nel settore della pasticceria,
gelateria, panificazione e ristorazione offrendo

prodotti innovativi e di alta qualita e una consulenza
professionale ed esperta. Da sempre Benetti affianca

i propri clienti attraverso un percorso di innovazione
professionale, guidandoli nella crescita e nell'innovazione,
condividendone obiettivi e successi.

Agora del Gusto & la naturale maturazione di questo
percorso in un progetto formativo strutturato, che si

rivolge ai professionisti del mondo del food, che credono
nell’aggiornamento e nella formazione continua e ne fanno
valore aggiunto imprescindibile per la crescita della propria
attivita.

Agora del Gusto non e solo formazione di un sapere di
alto livello, ma anche occasione di incontro e condivisione
di know how e competenze tra professionisti del settore,
momento di partecipazione alla vita anche sociale del
mondo del food.
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AGORA@ GUSTO

LA SICUREZZA ALIMENTARE:
COME STA CAMBIANDOQ?

Le autorita competenti
incontrano le aziende

29 GENNAIO - ORE 15.00

4) BENETTI DOMINO AQ
f?)g'é%\Retquipment FOOD : :‘. . ks —T—




LA SICUREZZA ALIMENTARE:
COME STA CAMBIANDO?

Le autorita competenti
incontrano le aziende

Com’e evoluta la normativa alimentare negli ultimi 5 anni?

Com’é cambiato il sistema dei controlli da parte
dell’autorita competente?

Questi i principali interrogativi a cui I'incontro da risposta,
analizzando casi concreti e evidenziando le strategie

per affrontare al meglio i cambiamenti in materia di

di sicurezza alimentare, con un particolare focus sulla
necessita di far evolvere il rapporto tra le imprese
alimentari e le autorita competenti.

Un evento di confronto e discussione che verra
arricchito con successivi incontri di approfondimento
sull’applicazione della normativa nei settori specifici.

['evento si terra nei locali di Agora del Gusto presso la
sede di Benetti: uno spazio attrezzato e appositamente
pensato per eventi di formazione e dimostrazioni.

Conferma la tua presenza entro il 25 gennaio al tuo agente
oppure contattando Niccold Guidi - tecnico di laboratorio:
342 5337267 - niccologuidi@benettisrl.it

Fino ad esaurimento posti.

PROGRAMMA

LA SICUREZZA ALIMENTARE: COME STA CAMBIANDO?
Le autorita competenti incontrano le aziende

SALUTI - ORE 15.00

PRESENTAZIONE DELLINCONTRO E DELLA NEONATA
AGORA DEL GUSTO

Sandro Benetti, Presidente Benetti s.r..

L'IMPRENDITORE DELLE IMPRESE ALIMENTARI OGGI
Giorgio Roveri, Direzione Amministrativa e Risorse umane
Benetti s.r.l.

INTERVENTI - ORE 15.30

COM’E CAMBIATA E COME CAMBIERA LA LEGISLAZIONE
ALIMENTARE

Gianluca Rosati, Medico Veterinario specializzato in igiene
degli alimenti

IL NUOVO APPROCCIO AL SISTEMA DEI CONTROLLI
DA PARTE DELLE AUTORITA COMPETENTI

Giovanni Tambuscio, Direttore Servizio Igiene Alimenti e
Nutrizione Ulss 16

Roberto Farina Busetto, Coordinatore del Dipartimento
funzionale Sanita animale e sicurezza Ulss 15

DIBATTITO - ORE 17.00
Domande e risposte tra aziende e autorita competenti

GIOVANNI
TAMBUSCIO

Giovanni Tambuscio, laureato in medicina e chirurgia nel
1976. Assunto nel 1979 nel Servizio Sanitario Regionale
con incarico di Ufficiale Sanitario.

Dal 1986 al 2003 ¢ stato Direttore di Distretto socio
sanitario. Dal 2004 presso il Sian di cui & Direttore dal

ROBERTO
FARINA
BUSETTO

d

Roberto Farina Busetto, Medico Veterinario, specializzato
in Sanita Pubblica Veterinaria, si occupa da oltre vent'anni
dei controlli ufficiali nelle imprese alimentari di prodotti

di origine animale. Auditor dal 2007, ha all’attivo oltre 50

GIANLUCA
HINAR

Gianluca Rosati, medico veterinario, specializzato nella
sicurezza alimentare, € impiegato nel settore dal 2001;
dal 2005 & formatore e consulente delle piccole e medie
aziende nel vasto campo normativo.




