
Oggi, ripercorrendo la mia storia e la mia vita, sono giunto alla conclusione che la ricerca di armonia

è nata con me: la rincorro da sempre, e ho imparato che raggiungerla è difficile...        

- Gualtiero Marchesi -

PREMIO

La Scuola Internazionale di Cucina Italiana
diretto da Gualtiero Marchesi

international extravirgin
oliveoil agency

Presentazione Generale

International Extravirgin Oliveoil Agency unitamente a IRVEA – Istituto per la Ricerca 
e la Valorizzazione delle Eccellenze Agroalimentari, con la partecipazione di ALMA - La 
Scuola Internazionale di Cucina Italiana indicono il 

VII Concorso Oleario Internazionale “ARMONIA”

per l’assegnazione del

Trofeo ALMA

Il concorso si propone di:

•	 Stimolare olivicoltori e frantoiani al miglioramento della qualità del prodotto;

•	 Promuovere l’armonizzazione del gusto mediante l’uso consapevole dell’olio extra 
vergine di eccellenza nella combinazione cibo-olio, nelle Scuole di Alta Cucina e Gastro-
nomia e nella Ristorazione in Italia e all’estero;

•	 Promuovere la valorizzazione degli aspetti salutistici e nutrizionali degli oli extra 
vergini di oliva di eccellenza e della Dieta Mediterranea nelle scuole di ogni ordine e grado 
ed in particolar modo nelle Scuole di Alta Cucina e Gastronomia e nella ristorazione inter-
nazionale anche mediante l’Elaioteca Internazionale e il circuito de “I ristoranti dell’Olio”;

•	 Valorizzare lo studio degli oli extravergini d’oliva di eccellenza di qualsiasi prove-
nienza, per la diffusione internazionale degli assaggiatori di olio di oliva nel mondo, in e 
con la collaborazione di Università e Istituti di Ricerca italiani e stranieri, mediante l’isti-
tuzione di corsi e la costituzione di specifici supporti didattico-formativi in uso attraverso 
l’Elaioteca Internazionale nelle varie Scuole Internazionali di Cucina a New York, Toronto, 
Montreal, Heidelberg, Sao Paulo do Brasil, Tokyo, Seoul.

Sono ammessi gli oli extra vergine d’oliva di ogni provenienza, nazionale e internazionale, 
per i quali sia stata presentata, entro i termini indicati dal “Regolamento del concorso”, la 
domanda di partecipazione. 

I soggetti e le aziende dovranno inoltre inviare a propria cura e spese n. 6 bottiglie per cia-
scun campione partecipante corredate della documentazione richiesta nel “Regolamento 
del concorso” alla Segreteria del Premio “Armonia”- Trofeo ALMA (via Nursina 2, - 06049 
– SPOLETO – PG, Italy).



Per la partecipazione al Concorso è richiesto un contributo di € 126,00 complessive per 
ogni tipo di olio inviato. Il versamento dovrà essere contestuale all’invio della domanda di 
partecipazione, alla quale verrà allegata copia della ricevuta di avvenuto pagamento.

I pagamenti, con tutte le spese a carico dell’ordinante, dovranno essere effettuati, con chia-
ra indicazione dell’ordinante a mezzo bonifico bancario, presso:

Banca: Banca Popolare di Spoleto

ABI: 05704 - CAB: 21801 - CIN G -

BIC: BPSPIT3S - IBAN: IT39G0570421801000000015174

c/c : 000000015174 intestato a : OLIVEOIL AGENCY

Causale: Concorso Armonia 2013

oppure a mezzo assegno circolare non trasferibile intestato a: OLIVEOIL AGENCY

PREMI:

•	 “Trofeo ALMA”  

Assegnato agli oli provenienti dai due emisferi che avranno raggiunto i primi due posti 
nelle graduatorie finali, per le singole categorie di fruttato: Delicato, Medio, Intenso.

Ai primi 10 classificati successivi al secondo di ogni singola categoria verrà aggiudicato il 
“Diploma di Gran Menzione”. 

•	 Premio per gli oli con la migliore composizione chimica

Ai primi 5 classificati successivi al primo sarà assegnato il “Diploma di Gran Menzione”. 

•	 Speciale riconoscimento per l’impatto comunicativo del design del contenitore, 
l’immagine grafica delle etichette ed il packaging.

•	 Introdotta già nelle precedenti edizioni del Concorso, si svolgerà, contestualmente 
alla premiazione degli oli vincitori, la competizione “Armonie in cucina”, che vedrà ga-
reggiare i migliori chef di ALMA - La Scuola Internazionale di Cucina Italiana, attraverso 
la creazione dei piatti realizzati con gli oli vincitori, alla ricerca della migliore combina-
zione cibo-olio.

Tutti gli oli partecipanti alla selezione potranno aderire su richiesta, al programma di 
promozione e valorizzazione degli oli extra vergine di oliva di eccellenza nella Elaioteca 
Internazionale e nelle Scuole di Cucina in Italia oltre che a New York, Toronto, Montreal, 
Heidelberg, Tokyo, Seoul, Sao Paulo.

Per prendere visione del “Regolamento del concorso” visitare il sito www.oliveoilagency.
org
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DOMANDA DI PARTECIPAZIONE
(da compilare in stampatello, macchina da scrivere o computer)

Il sottoscritto (cognome e nome) ____________________________________________________________________

Titolare/rappresentante legale dell’azienda ____________________________________________________________

con sede in _______________________________________________ prov. _______________cap________________

 Stato_____________________via__________________________________________________________________

partita Iva n. ______________________________________ codice fiscale___________________________________

telefono_________________________ fax_____________________________Cell.___________________________

e-mail________________________________________web site:__________________________________________

produttrice dell’olio extra vergine ___________________________________________________________________

CHIEDE

la partecipazione al 7° Concorso Internazionale “ARMONIA ” con il campione suddetto allegando tutti i documenti 
previsti di cui all’articolo 4 del “Regolamento del Concorso”:

Il sottoscritto______________________________________ preso atto del “Regolamento del Concorso” che approva 
integralmente, dichiara:

• Di accettare il giudizio inappellabile della Prima Commissione d’assaggio e della Giuria del Concorso che renderà noto 
soltanto l’elenco degli oli extra vergini d’oliva premiati e non quello delle aziende partecipanti, né il punteggio assegnato 
ai singoli campioni;

• Di impegnarsi a far pervenire alla Segreteria del Premio, i campioni di olio e la documentazione completa di cui 
all’art.4 del “Regolamento del Concorso”. Per quanto proveniente dall’Emisfero Sud: entro e non oltre il 31 Ottobre 2012, 
per (Australia, Nuova Zelanda, Argentina, Cile, Sud Africa), ed entro il 11 Febbraio 2013 per gli oli prodotti nell’Emi-
sfero Nord: (Tutti gli altri Paesi produttori)

• Di essere a conoscenza che la mancata presentazione della documentazione comporta l’esclusione dal Premio.

• Di prestare il proprio consenso all’intero trattamento dei dati relativi alla propria Azienda ai sensi del D.lg. N.196/2003 
alle finalità di cui al Concorso ed ai suoi obiettivi, alla promozione e diffusione in ambito dell’Unione Europea, extra 
europea e comunque internazionale.

Alla presente domanda allega: Ricevuta del versamento di € _______________ effettuato con tutte le spese a carico 
dell’ordinante, a mezzo bonifico bancario (indicando chiaramente la causale e ragione sociale) su :

Bank: Banca Popolare di Spoleto

ABI: 05704 - CAB: 21801 - CIN G -

BIC: BPSPIT3S - IBAN: IT39G0570421801000000015174

c/c : 000000015174 intestato a: OLIVEOIL AGENCY

Causale: Concorso Armonia 2013

Coor. Segreteria: Federica Parroni                        

					                                  			             Il Rappresentante legale

                                 				  

(data)                                                                                          				     (timbro e firma leggibili)
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SCHEDA TECNICA DEL CAMPIONE ALLEGATO
Il sottoscritto (cognome e nome)____________________________________________________________________

titolare / rappresentante legale dell’azienda ____________________________________________________________

con sede in ________________________________________ prov. ___________________ cap__________________

Stato__________________________ telefono____________________________ fax___________________________

cellulare______________________________________ e-mail____________________________________________

    Frantoiano                                               Imbottigliatore                                                  Produttore

Dichiara che la quantità di olio prodotto relativamente al presente campione corrisponde a complessivi

Kg______________________

TERRITORIO DI PRODUZIONE:

Stato_____________________________ Regione________________________

Provincia_________________________ Località_________________________

Altitudine_________________________ Numero piante__________________Età___________________

Superficie Olivetta (ha)___________________________________________________________________

ASPETTI AGRONOMICI:

Varietà__________________________ %______________

Varietà__________________________ %______________

Varietà__________________________ %______________

Varietà__________________________ %______________

TOTALE=100

Terreno                    Lavorato                  Ineberito

Irrigazione               Si                               No

Carica di Frutti       Scarsa          Media                   Elevata

Epoca di Raccolta _______________________________________________________________________

Modalità di Raccolta    Manuale           Agevolata                  Meccanica

Quantita’ olive prodotte per ha: tonn________________________________________________________

SISTEMI ESTRATTIVI

ESTRAZIONE             Pressione

                                   Centifrugazione                              2 fasi                                         3 fasi

                                   Percolamento					                                  			 
    									         Il Rappresentante legale

                                 				  

(data)                                                                                          				     (timbro e firma leggibili)
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