1l successo tributato dai media e dai consumatori di tutto il
mondo all'Aceto Balsamico di Modena IGP, all'Aceto
Balsamico Tradizionale di Modena e di Reggio Emilia DOP,
ha fatto registrare un crescente numero di prodotti imitativi
o evocativi che ne sfruttano indebitamente 1'immagine e la
reputazione utilizzando il termine 'balsamico".

Il fenomeno ha raggiunto oggi dimensioni rilevanti che
determinano un grave danno economico ma, soprattutto, di
immagine al settore, come dimostra l'esposizione di
imitazioni che sara visitabile presso la CCIAA di Modena.

E pertanto urgente impostare efficaci strumenti di difesa,
volti a fugare ogni dubbio riguardo la non-genericita del
termine ‘balsamico’ e porre cosi fine al fenomeno, a tutela
di queste grandi eccellenze alimentari del nostro territorio.

I1 Progetto, sviluppato dai Consorzi di Tutela in
collaborazione e con il sostegno del MiPAAF, ha messo a
punto linee guida utii a raggiungere l'obiettivo, che

verranno illustrate nel corso del convegno.
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Balsamico: nulla di generico!

La denominagione “Aceto Balsamico”
nella percegione del consumatore europeo

Presentazione delle fasi e dei primi risultati delle azioni di
tutela poste in atto nell’ambito del Progetto svolto dal
Consorzio Aceto Balsamico di Modena e dai Consorzi di
Tutela delle DOP delPAceto Balsamico Tradizionale di

ANFo 1 n : | RIS H 1 4 11

ore 10.10
Giorgio Bocedi, Avvocato -
Diritto Industriale e delle Indicazioni Geografiche
“DOP e IGP:
protezione, genericita e rapporti con i marchi”

ore 10.30
Fausto Capelli, Avvocato - Professore di diritto cpgeunitario al

Collegio Europgny/! Tniversith di Parma




